
Spécial Fin d’Année
Les commandes se prendront 

jusqu’au 
Samedi 22 Décembre 2018

Le magasin sera fermé 
le 25 Décembre 2018 
et le 01 Janvier 2019

Joyeux Noël 
et 

Bonne Année

16 Avenue Lavoisier
13470 - Carnoux-en-Provence

04.42.72.64.58
06.89.91.50.74

www.patissdelices.com
Partagez Patiss’Délices sur

CONFISERIES
Fabrication Maison

Notre chocolat unique
 

Chocolats 100,00 € le Kg
Calissons 80,00 € le Kg
Marrons Glacés 120,00 € le Kg
Nougat Noir/Blanc 60,00 € le Kg
Pâtes de Fruits 35,00 € le Kg

RÉVEILLON DU JOUR DE L’AN

Galette des Rois 4,00 € la Part
Gâteau des Rois 4,00 € la Part
Fours Frais 1,20 € la Pièce



LES PAINS

Céréales
Bucheron

3,00 €
3,00 €

Olives 3,00 €
Figues 3,00 €
Noix 3,00 €
Seigle 3,00 €
Seigle Citron 3,00 €
Pain de Campagne 1,90 €
Petit Pain de Table 0,40 €
Pain de Mie 3,00 €

LES BRIOCHES 

Nantaise 4,40 €
Pompe à l’Huile/Beurre 4pers. 8,00 €
Pompe à l’Huile/Beurre 6pers. 12,00 €
Pain d’Épices nature/figues 12,00 €
Panettone 12,00 €

LES SALÉS

Feuilletés Apéritifs 33,00 € le Kg
Pain Surprise 40,00 € 
Saumon, Foie Gras, Jambon cru, 
Saucisson, et Fromage 
(60 mini-sandwichs)

BÛCHES : 4, 6, 8 personnes 
5,50 € la part

Les Mousses

• Royal : Mousse Chocolat, semelle    
praliné

• Mousse Chocolat/Framboise : insert 
biscuit amande et compotée de 
framboise

• Mousse Marrons : biscuit madeleine, 
crème de marrons et brisures de     
marrons

• Mousse Fruits rouges : biscuit 
madeleine et compotée de fruits 
rouges

• Exotique : Mousse Chocolat blanc, 
biscuit madeleine, crémeux ananas 
verveine

• Flamboyant : Mousse Agrume, biscuit 
madeleine, crémeux 3 agrumes 
(pamplemousse, orange, citron-vert) et 
compotée

Les Pâtissières

• Crème Pâtissière : Grand-Marnier,  
Chocolat ou Vanille Bourbon de     
Madagascar, finition Chantilly

• Marron finition Chantilly 

Les Crèmes au beurre

• Castel Praliné 

Les Glacées

• Glace Vanille/Framboise/Chantilly

• Glace Vanille/Fraise/Chantilly

• Glace Vanille/Chocolat/Chantilly

• Mystère : Glace Vanille recouverte 
d’amandes sucrées torréfiées, insert 
meringue

• Omelette Norvégienne : Glace 
Grand-Marnier, meringue italienne

• Omelette Citrus : Sorbet Citron 
jaune broyé, cédrat confit, meringue 
italienne

• Nougat Glacé


